
La Table Lasne 
	

Menu 4 et 5 services 

 

Mises en bouches 

Omble chevalier cuit au sel d’algues 
Baies roses, salicorne, verveine. 

(Suppl. caviar Osciètre Asetra 10 g / 20 €) 
4/5 services 

Langoustine royale poêlée 
Émulsion à l’huile de langoustine 

Jus concentré de ses têtes, pistache, tomate. 
5 services 

Poisson de petite pêche 
Jus des arêtes comme une bouillabaisse 
Courgettes, basilic, fenouil et curcuma. 

4/5 services 

Filet pur de cochon du Perche rôti au beurre de romarin 
La joue confite et laquée 

Blette, oignon et chutney de pignons de pin. 
4/5 services 

Cheesecake à l’abricot de Provence 
Mirliton amande, crème aigre, gingembre 
Abricot rôti, crème glacée à la lavande. 

4/5 services 

 

Nos mignardises 

 

 

 

 



 

La Table Lasne 

4 and 5-Course Menus 

 

Mises en bouche 
 

Salt-Baked Arctic Char with Seaweed 
Pink Peppercorns, Samphire, Verbena 

(Supplement: 10 g Asetra Oscietra Caviar / €20) 

4/5 courses 

 
Pan-Seared Royal Langoustine 

Langoustine Oil Emulsion 
Concentrated Shell Jus, Pistachio, Tomato 

5 courses 

 
Wild-Caught Fish 

Fish Bone Jus, Inspired by Bouillabaisse 
Courgette, Basil, Fennel and Turmeric 

4/5 courses 

 
Rosemary Butter-Roasted Perche Pork Tenderloin 

Confit and Glazed Cheek 
Swiss Chard, Onion and Pine Nut Chutney 

4/5 courses 
 

Provence Apricot Cheesecake 
Almond Mirliton, Sour Cream, Ginger 
Roasted Apricot, Lavender Ice Cream 

 
4/5 courses 

 

Our mignardises 



 

La Table Lasne 
 
 

Menu 4 en 5 gangen 
 
 

Amuses 
 

In algenzout gegaarde trekzalm 
Roze peperbessen, zeekraal, verbena 

Supplement Osciètre Asetra-kaviaar 10 g | €20 
 

4/5 gangen 
 

Gebakken koningslangoustine 
Emulsie van langoustineolie 

Geconcentreerde jus van de koppen, pistache, tomaat. 
 

5 gangen 
 

Vis van de kleinschalige visserij 
Jus van de graten, geïnspireerd op bouillabaisse 

Courgette, basilicum, venkel en kurkuma. 
 

4/5 gangen 
 

In rozemarijnboter gebraden varkenshaas uit de Perche 
Gekonfijte en gelakte wang 

Snijbiet, ui en chutney van pijnboompitten. 
 

4/5 gangen 
 

Cheesecake met abrikoos uit de Provence 
Amandelmirliton, zure room, gember 

Geroosterde abrikoos, lavendelroomijs. 
 

4/5 gangen 
 

 
Onze mignardises 


