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Menu de Saint-Valentin 

  

Mises en bouche  

 

Langoustines royales cuites nacrées, rafraîchies, nage réduite, caviar royal 
select. 

 

Encornets poêlés, chutney de fenouils, chou rave, sauce à l’encre de seiche. 

 

Sole de Zeebruges farcie au crabe, coulis de cresson, bisque au curry Breton.  

 

Suprême de pintade du Bocage, tagliatelles de céleri rave à la truffe noire.  

 

Tartelette meringuée façon Colonel. 

 

La pomme tatin d’amour relevée au gingembre. 
 

Mignardises  
  

 

Menu 6 services sans boissons : 195 euros par personne  

Menu 6 services all-in : 290 euros par personne (1 coupe de champagne ou 1 apéritif sans alcool / 
accompagnement vins / eau / café, thé ou infusion)  
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Valentine’s Day Menu 

 

Amuse-Bouches 
 

Royal langoustines, delicately cooked until pearly, lightly chilled, reduced 
shellfish broth, Royal Select caviar. 

 

 
Pan-seared squid, fennel chutney, kohlrabi, cuttlefish ink sauce. 

Zeebruges sole stuffed with crab, watercress coulis, Breton curry bisque. 

 

 
Free-range guinea fowl supreme, celeriac tagliatelle with black truffle. 

 

 
Lemon meringue tartlet, Colonel-style. 

 

 
Love apple tatin, delicately enhanced with ginger. 

 

 

 

 

 

6-Course Menu without Beverages – €195 per person 

6-Course All-Inclusive Menu – €290 per person 
(1 glass of Champagne or non-alcoholic aperitif / wine pairing / water / coffee, tea or herbal infusion) 
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Valentijnsmenu 

 
Amuses 

Koninklijke langoustines, parelmoerachtig gegaard, licht gekoeld, 
gereduceerde schaaldierenjus, Royal Select kaviaar. 

 
Gebakken inktvis, venkelchutney, koolrabi, saus van inktvisinkt. 

 
Zeebrugse tong gevuld met krab, waterkerscoulis, Bretonse currybisque. 

 
Supreme van parelhoen, tagliatelle van knolselder met zwarte truffel. 

 
Meringuetaartje op Colonel-wijze. 

 
Liefdes-appeltaart tatin, verfijnd met gember. 

 

Mignardises 

 

 

 

6-gangenmenu zonder dranken : €195 per persoon 

6-gangen all-in menu: €290 per persoon (1 glas champagne of 1 alcoholvrij aperitief / wijnbegeleiding / 
water / koffie, thee of kruidenthee) 


