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Menu 4 et 5 services 

 

Mises en bouches 

Crabe tourteau des côtes bretonnes 
Concombre, saké, pimprenelle reine-des-prés 

Supplément caviar Osciètre Asetra 10 g | 20 € 

Thon rouge de ligne de Méditerranée grillé 

caviar d’aubergine au saté de Taïwan, Trévise, beurre d’anchois 

Fleur de courgette farcie 
homard bleu cuit dans son beurre, émulsion de ses têtes au Kari Gosse, crème 

d’amande et basilic 

(menu 5 services) 

Pigeonneau royal d’Anjou 
cuisse laquée, condiment aux baies rouges, granola de sarrasin, févettes, oignons, 

girolles, jus aux épices douces 

 

Notre version de la Forêt-Noire 
biscuit cacao, crémeux Jivara, espuma vanille, sorbet cerise et shiso rouge 

 

Nos mignardises 
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4 and 5-Course Menus 

 

Mises en bouche 

 

Breton Brown Crab 
cucumber, sake, burnet saxifrage, meadowsweet 
Asetra Osciètre caviar supplement 10 g | €20 

 

Line-caught Mediterranean bluefin tuna, grilled 
Aubergine caviar with Taiwanese saté, Treviso radicchio, anchovy butter 

Stuffed Courgette Flower 
Blue lobster cooked in its own butter, emulsion of its heads, almond and basil 

emulsion 

(5-course menu) 

 

Royal Anjou squab Pigeon 
glazed leg, red berry condiment, buckwheat granola, broad beans, onions, girolle 

mushrooms, mild spice jus 

 

Black Forest Revisited 
cocoa sponge, Jivara chocolate crémeux, vanilla espuma, cherry sorbet and red shiso 

 

Our mignardises 
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Menu 4 en 5 gangen 
 
 

Amuses 
 

Bretonse Noordzee krab 
komkommer, saké,, pimpernel, moerasspirea 

 
Supplement Osciètre Asetra-kaviaar 10 g | €20 

 
Gegrilde lijngevangen rode tonijn uit de Middellandse Zee 

auberginekaviaar met Taiwanese saté, Treviso, ansjovisboter 
 

Gevulde courgettebloem 
blauwe kreeft gegaard in zijn eigen boter, emulsie van kreeftenkoppen met Kari 

Gosse, amandelcrème en basilicum (In het 5-gangenmenu) 
 

Duif uit Anjou 
gelakte bout, condiment van rode bessen, boekweitgranola, tuinbonen, uien, 

cantharellen, jus met zachte specerijen 
 

Onze interpretatie van het Zwarte Woud 
cacaobiscuit, Jivara-crémeux, vanille-espuma, kersensorbet en rode shiso 

 
 
 

Onze mignardises 
 


